
Suma Break Up D3.5 Mini Guide

Hygiène des sols, des murs et du 
matériel en zone de cuisson

Nettoyage des 
équipements de cuissons 
des sols et des murs :

Racler si nécessaire, 
pour éviter l’eau 
stagnante.

Rincer la surface à 
l’eau claire, à l’aide 
du poste de 
désinfection 
(ou manuellement).

Laisser agir 5 minutes 
puis brosser si 
nécessaire.

Après l’élimination 
des résidus appliquer 
le produit à l’aide du 
poste de désinfection 
(ou manuellement).

Dégraissant puissant pour le 
nettoyage des surfaces 
fortement souillées en cuisine.


